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f NOËL             
TOUTE L’ALSACE SUR UN PLATEAU

Nous vous remercions pour votre fidélité
et vous souhaitons de très belles fêtes de Noël

et une magnifique année 2012.
Nous vous servirons comme toujours avec un immense  plaisir.

Olivier Klein et tous les collaborateurs Klein d’Alsace

Merci de passer vos commandes de foies gras et plats cuisinés,
pour Noël avant le jeudi 15/12

et pour Nouvel an avant le jeudi 22/12.

Plat au choix
Poitrine de pintade farcie sur choucroute
ou civet de chevreuil sauce aux 5 poivres, spaetzle
ou paupiette de saumon sur choucroute
Dessert Strudel 

LES BIÈRES
Bière de Noël Météor, la bouteille 75 cl	   		      	      3,20 € 
Bière de Noël Uberach, la bouteille 50 cl              		     	      4,10 €
Météor coffret cadeau, 4 x 25 cl + verre  			     14,70 € 

LES VINS FINS					            la bouteille
Vendanges tardives gewurztraminer Sparr 2007, 50 cl	   18,80 € 
Vendange tardives pinot gris Sparr 2005, 50 cl                              17,80 € 
Muscat Réserve Sparr, 75cl   					        12,80 €
Pinot Gris Réserve Sparr, 75 cl - Foie gras & volaille         	   	    14,75 €
Gewurtztraminer Réserve Sparr, 75 cl - Foie gras & dessert	    14,75 €
Riesling Réserve Sparr, 75 cl - Poisson         		  	    11,10 €
Pinot Noir rouge Réserve Sparr, 75 cl - Gibier       		  	    12,80 €
Crémant Réserve Sparr, 75 cl         				       12,95 €

LES SOURIRES SUCRÉS D’ALSACE			   la pièce
Leckerlis (pain d’épices moelleux)   				        3,00 €
Saint Nicolas, 24 cm         					          1,50 €
Langues de Gertwiller - Pain d’épice glacé    		      	      3,00 €
Pain d’épice Cœur, étoile et bretzel chocolatés, 225 grs    	      6,90 €
Beraweckas, 500 g - pain aux fruits        			       	      9,90 €
Bredele - Petits gâteaux de Noël assortis, sachet de 250 grs   	      5,95 €

MENU DE NOËL KLEIN D’ALSACE     14,80 € par pers.       

Entrée au choix
Tranche de foie gras de canard
ou pâté en croute au riz de veau  
ou 6 escargots à l’alsacienne      

BOUTIQUES ET RESTAURANT KLEIN D’ALSACE
Bordeaux Mérignac Centre Commercial Mérignac Soleil 

17 avenue de la Somme 33700 Mérignac. Tél/Fax 05 56 55 99 30
Bordeaux Lac Centre Commercial du Lac

Avenue des 40 Journaux 33000 Bordeaux. Tél/Fax 05 56 07 19 56
Clermont Ferrand Marché Saint Pierre

63000 Clermont Ferrand. Tél/Fax 04 73 31 24 84
www.klein-alsace.com - www.ma-charcuterie.com

À Strasbourg, boutique et restaurant
Porcus 6, Place du Temple Neuf  67000 Strasbourg. Tél/Fax. 03 88 23 19 38

www.porcus.fr
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FOIES GRAS D’OIE FRAIS D’ÉXCEPTION
Conservation 21 jours entre 0° et +3° E.Artzner
Foie gras d’oie frais entier truffé torchon, le kg		         	    249,00 € 
Foie gras d’oie frais entier torchon, le kg			      206,00 €
Foie gras d’oie frais entier torchon 280 grs poids fixe, la pièce            49,80 €
Foie gras d’oie frais truffé, le kg				           	    229,00 €
Foie gras d’oie frais, le kg					        209,00 €
Foie gras d’oie frais, 270 grs, poid fixe, la pièce 		           	      45,80 €

FOIES GRAS DE CANARD FRAIS D’ÉXCEPTION
Conservation 21 jours entre 0° et +3° E.Artzner
Foie gras de canard frais entier torchon, le kg		         	    165,00 €
Foie gras de canard frais entier torchon 280 grs poids fixe, la pièce   	      46,50 €
Foie gras de canard frais truffé, le kg				       169,80 €
Foie gras de canard frais au Gewurztraminer, le kg		     139,00 €
Foie gras de canard frais au Gewurztraminer, 250 grs, poids fixe, la pièce 	       39,90 €

LES TERRINES DE FOIE GRAS dans la grande tradition Alsacienne 
Terrines décorées sur commande, différentes tailles. E. Artzner. 
Conservation 21 jours 0° + 3°
Terrine de foie gras d’oie frais truffé 150 grs, la pièce    	          	      87,00 €	
Terrine de foie gras d’oie frais 200 grs, la pièce		           	      79,90 €
 
BOCAUX DE FOIES GRAS ENTIERS MI-CUITS EN GELÉE
Bocaux Klein d’Alsace. Conservation 6 mois entre 0° + 3°.
Foie gras d’oie entier                                	 Foie gras de canard entier
Bocal de 150 grs, 3/4 pers.      38,50 €	 Bocal de 150 grs, 3/4 pers.      33,60 €
Bocal de 250 grs, 5/6 pers.      53,90 €	 Bocal de 250 grs, 5/6 pers.      49,90 € 

PLATS CUISINÉS						        la portion

Poitrine de pintade farcie aux champignons sur choucroute                7,20 €
Médaillon de riz de veau, servi en cocotte, purée fraîche maison              12,80 €
Pavé de lieu jaune, sauce aux écrevisses 
«pêche artisanale Bretonne» servi en cocotte		              	         9,80 €
Civet de chevreuil, sauce aux 5 poivres, servi en cocotte	            	         9,60 € 
Cassolette de saumon et St Jacques et ses légumes tournés       	     11,80 €
Paupiette de saumon sur choucroute 	   		             	         6,90 €
 
GARNITURES
Galettes de pommes de terre, les 8 pièces         		            	         6,40 €
Spaetzle  frais, 500 grs         			                            	         4,80 €

APÉRITIFS
Mini pâté en croute à la viande, le kg    			       	      22,50 €
Mini saucisses de Strasbourg cocktail, barquette de 280 grs, la pièce  5,80 €
Mini boudin blanc cocktail, barquette de 280 grs, la pièce                    5,80 €
Mini boudin blanc truffé cocktail, barquette de 280 grs, la pièce        7,20 €
Caisses de cailles fumées, les 100 grs		                       	        7,60 €

ENTRÉES FROIDES
Pâté en croute de Pintade aux Morilles, le kg		      	      29,90 €
Pâté en croûte de Canard au foie gras de canard, le kg		       37,00 €
Pâté en croûte au Ris de Veau, le kg				         37,00 €
Terrine Royale de Homard, les 100 g	                                                       2,50 €
Lucullus de Valenciennes, la pièce de 250 g 5/6 pers.              	      19,90 €
Tranche de foie gras d’oie, 40 grs, la tranche			           6,95 € 
Tranche de foie gras de canard, , 40 grs, la tranche		           6,15 €
Feuilleté de pied de porc au foie gras, spécialité maison, la pièce      6,70 €

ENTRÉES CHAUDES
Escargots à l’Alsacienne, 		   les 6 : 5,35 € / la douzaine 10,70 € 
Coquille Saint Jacques cuisinés aux 3 noix, la pièce                                 7,15 €
Cassolette de riz de veau, champignons à la crème, la portion            7,25 €

TRADITION CHARCUTIÈRE DE NOTRE MAISON
Boudin blanc au porto, Prévoir 1 pièce en entrée, 2 en plat, le kg            	       21,50 €
Boudin blanc truffé 1%, Prévoir 1 pièce en entrée, 2 en plat, le kg           	       28,95 €
Galantine d’oie forestière (bolets,cèpes,pleurotes), le kg                         	       29,95 €
Galantine précieuse, le kg                                                                                     	        29,50 €
 
LA PATISSERIE SALÉE
Tourte à la grenouille, le kg				                        26,65 €
Tourte de Noël au foie gras, le kg                                                     	      37,40 €
Jambon en croûte, sauce champignons et Porto, le kg             	      19,90 €
Filet mignon de porc en croûte, sauce champignons et Porto, le kg       22,90 €
Kassler en croûte aux fines herbes, sauce champignons et Porto, le kg    21,90 €

TRADITION ALSACIENNE DES LENDEMAINS DE FÊTE
Tourte au riesling, le kg                                                                            	      21,50 € 
Choucroute Strasbourgeoise, la portion			           7,80 € 
Baeckeoffe, la portion                      				          11,95 €
Bouchée à la Reine, la portion				              	        5,65 €


